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Racsos meggyes pite

Elkészitési id6: 1 6ra
Mennyiség: 18 szelet
Hozzavalok:

Tésztahoz:

*45 dkg liszt

25 dkg margarin
1 tojas sargaja

*1 tasak porélesztd
*10 dkg cukor

1 dl tejfol

csipet s6

Toltelekhez:

75 dkg magozott meggy

*10 dkg cukor

*3 ek étkezési keményit6
csipet fahéj

1 tojas a tészta
megkenéséhez

5 dkg daralt haztartasi keksz

Elkészités:

1.

w

A vajat kikeverjuk, hozzaadjuk a lisztet és
elmorzsoljuk. A tejfélbe keverjuk a
porélesztét.

A tojassargat, a sot, a cukrot és a tejfolos-
élesztés keveréket a lisztes alaphoz adjuk és
jOl 6sszegyurjuk. Fél 6rara hit6be tesszuk.

A sutét elémelegitjik 175 °C-ra.

A tésztat két részre vesszik, az egyik kicsit
nagyobb, a masik kicsit kisebb legyen.

Egy kozepes méreti tepsit kikentnk vajjal. A
nagyobb tészta darabot a tepsinek megfelel6
meéretlre nyujtjuk. Beleegyengetjuk a tepsibe
€s megszorjuk a daralt haztartasi keksszel.
A meggyet a cukorral és fahéjjal felforraljuk,
hozzaadjuk a kevés hideg vizben elkevert
erkezeési kemeényitét és egy kicsit f6zzuk.
Amig hil elkészitjuk a racsot a pite tetejére.
Ehhez vékonyra kinyujtjuk a tésztat, ugy
hogy tepsi hosszusagu legyen de ne legyen
egészen olyan széles. A tésztaracsozot

erdsen ranyomjuk és végiggorgetiuk a
tésztan. Az igy kapott lyukacsos tésztat
kézzel kicsit széthuzzuk.

A kekszmorzsara tesszik a meggyes
tolteléket, majd a racsot egy sodrofa
segitségével a toltelék tetejére tesszuk.
Megkenjuk tojassal.

El6bmelegitett sutében 30-35 percig sutjuk.
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