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Ribizlis habos

El6készites:
* Asutét elémelegitjik 180 °C-
ra

» Asutélapot kikenjuk vaijjal.
Elkészitési id6: 1 ora

Mennyiség: 36 szelet

Nehézségi fok: konnyl

Hozzavalok:
Tésztahoz:

+21 dkg liszt

*14 dkg margarin

*1/2 cs. sutépor

7 dkg cukor

1 citrom leve

+2 tojas sargaja
Tetejére:

25 dkg ribizli
*4 tojas fehérje
*8 ek cukor

Elkészités:

1.A lisztet elkeverjuk a sut6porral és elmorzsoljuk a
margarinnal. Hozzaadjuk a cukrot, a tojas sargat és
a citromlevet és 0sszegyurjuk. Fél orara hitébe
tesszuk.

2.Egy nagy méretl tepsit kivajazunk, a tésztat
kinyujtjuk és a tepsibe tessziuk. 180 °C-ra
elémelegitett sutében 10 percig sutjuk.

3.A 4 tojasfehérjét kemény habba verjuk, majd
hozzaadjuk a cukrot és azzal is egy kicsit verjuk.

4.Az el6sutott tészta tetejére kenjuk a habot,
raszorjuk a ribizlit. Tovabbi 15 percig sutjlik, amig
szép rdézsaszines nem lesz a teteje.
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