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Tiramisu

El6készités: .
Elkészitési idé: fél 6ra

Mennyiség: 24 db

Hozzdvaldbk:

25 dkg babapiskota
0,5 dl mandulalik6r

*25 dkg Mascarpone sajt
*6 ek porcukor

*1 cs. vanilids cukor

*2 ek instant kavé

*1 ek keseri kakadpor
*1 tk zselatin por

*2 dl tejszin

Elkészités:

1.

A babapiskoéta felét egy talba
rétegezziik. A kavét elkeverjiik 1 dl
vizzel, 2 ek porcukorral. Ezzel
meglocsoljuk a talba rakott
babapiskotat és félre tessziik.

A tejszint felverjiik, majd hozzaadjuk a
maradék cukrot, a vanilias cukrot és tovabb
verjiik. A zselatint kevés forr6 vizben
feloldjuk és a krémsajthoz keverjiik, a
mandula likérrel egylitt és 6vatosan
Osszeforgatjuk a tejszinhabbal.

A krém felét a babapiskotara kenjiik, majd a
maradék babapiskotat bele martogatjuk a
kavés keverékbe és a krém tetejére
rakosgatjuk Oket. Erre keriil a krém masik
fele. A tetejére keserti kakadport szitdlunk.

Két orara hiitébe tesszik.
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